
十銀焼き（蒸し焼き）

 ￥1,600（1,760）

 ￥750（825）

1

鮮度◎自家製ポン酢と
たっぷりのネギで！！

2

厚切り上タン塩

塩ホルモン

  ￥2,500（2,750）

￥950（1,045）

最も肉厚のある柔らかい部分。売切れ御免！

3

4

名物!旨辛

玉子、揚げホルモン、ニラ、青葱、ガーリックチップ、キムチ、鰹節、

自家製のピリ辛ダレとマヨネーズを加えたやみつき間違い無しの逸品！

￥2,500（2,750）
ホルモンタンセイ看板メニュー！ 
9種類を一度に楽しめます！

5

BEST5

ホルモンまぜそば

芝浦
ホルモン9種盛り

名物

※（  ）内…税込価格

スタ
ッフ
がお焼

きします！

様 な々上赤身肉を、一度に楽しめる逸品
です！玉子*に絡めてお召し上がりください。
＊玉子は２つ付いてます。追加は50円になります。
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※（  ）内…税込価格

前菜

逸品料理
Hors d’oeuvres
A la carte dishes

キムチ

ナムル
Kimchi & Namul

キムチ単品
（白菜、きゅうり、大根）

￥500（550）

ナムル単品
（もやし、ほうれん草、ぜんまい、大根）

￥400（440）

韓国のり

A５炙り握り 一貫￥500（550）
ハツ刺し ￥900 

（990） 

長芋のキムチ
￥600（660）

トマトのナムル
￥500（550）

キムチ盛り合わせ
￥800（880）

ナムル盛り合わせ
￥750（825）

白センマイ刺し…￥800（880）　韓国のり…￥300（330）

炙りユッケ
  ￥1,350（1,485）

肉みそ豆腐
  ￥650（715）

TANSEIサラダ ￥800（880）
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※（  ）内…税込価格

肉

上赤身
￥1,300（1,430）

上ハラミ
￥1,500（1,650）

韓国のり

共お肉と にどうぞ

A5和牛上ロース

十
銀
焼
き
（
蒸
し
焼
き
）

*

最
も
肉
厚
の
あ
る

柔
ら
か
い
部
分
。

売
切
れ
御
免
！

焼
肉
と
言
っ
た
ら

ま
ず
は
こ
れ
！

さ
っ
と
炙
っ
て
ど
う
ぞ
。 厚切り上タン塩

A5和牛上カルビ

カルビ
両面を7秒ずつ炙ってください。

名
物

様
々
な
上
赤
身
肉
を
、

一
度
に
楽
し
め
る

逸
品
で
す
！  

玉
子
に
絡
め
て
お
召
し

上
が
り
く
だ
さ
い
。

ス
タ
ッ
フ
が
お
焼
き
し
ま
す
！

＊
玉
子
は
２
つ
付
い
て
ま
す
。
追
加
は

+50円

限定

塩キャベツ

季節の焼き野菜三種 青森産 ニンニク焼き

ピリ辛！

味付け青ネギ
サンチュ 青唐辛子きざみ

￥1,800（1,980）

￥2,500（2,750）

上タン塩 
￥1,800（1,980）

￥1,300（1,430）

￥1,800（1,980）

￥1,600
（1,760）

￥350（385）
￥350（385）

￥550（605） ￥180（198）

…￥700（770） …￥800（880）
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ホ ル モ ン

 　上ミノ（第一胃袋）
程よい弾力と旨味の定番部位

 ￥950（1,045）ハーフ￥630（693）

　  タレホルモン（大腸）
別名シマチョウ！ホルモンの王道

 ￥850（935）ハーフ￥580（638）

 　 塩ホルモン（小腸）
自家製ポン酢とたっぷりネギで

 ￥750（825）

 　ギャラ（第四胃袋）
心地よい歯応え、程よい脂の旨味

 ￥750（825）ハーフ￥480（528）

 シビレ（胸腺）
白子のようなクリーミーな味

 ￥750（825） ハーフ￥480（528）

コリコリ（大動脈）
さっぱり！おつまみに◎

 ￥700（770） ハーフ￥450（495）

あごタン
タンの根元の柔らかい部分

 ￥850（935） ハーフ￥580（638）

 　旨辛レバー（肝臓）
鮮度抜群！臭みのないレバー

 ￥750（825） ハーフ￥480（528）

 　牛ハツ（心臓）
プリッとした食感

￥750（825） ハーフ￥480（528）

　白センマイ（第三胃袋）
抜群の歯応え、是非タレ焼きで

 ￥750（825） ハーフ￥480（528）

芝浦ホルモンミックス
5～6種類を一度に楽しめます！

 中170g￥1,500（1,650） 大 300g￥2,300（2,530）

4 7 6

4 2 1

5 3

4

※

（  ）
内…

税
込
価
格
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※（  ）内…税込価格

限定

胃心 大腸小腸舌 胸腺 肝
2 31 4 5 6

ハツ
モト

テッチャン（シマチョウ）レバー

タチ
ギモ

マルチョウ（ヒモ）

モウチョウ

グ
レ
ン
ス

サ
ガ
リ

コ
コ
ロ

プ
ッ
プ
ギ

（
シ
キ
ン
）

シ
ビ
レ

ア
キ
レ
ス
腱

テ
ッ
ポ
ウ

ア
キ
レ
ス
腱

ツラミ

カシラ
ミミ
カブ

アギ タン タン
モト

ミノ

セン
マイ

ギアラ
ハチ
ノス

マメ

チチ
カブ

ノドスジ
ウルテ 

フ
エ
ガ
ラ

ミ

カク
マク

7

Hormone ~Chart of Beef~

ホ ル モ ン

塩上レバー

限定！

甘みを感じるほど抜群の

上レバー

￥950（1,045）

芝浦
ホルモン9種盛り

ホルモンタンセイ

看板メニュー！

9種類を一度に楽しめます！

￥2,500（2,750）

芝浦
ホルモンミックス

5～6種類を

一度に楽しめます！

中170g ￥1,500（1,650）
 大300g ￥2,300（2,530）

5
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麺・チゲ
ご飯

Noodles･Jjigae
Cooked rice

デザート
Desser t

忘れられないプリン

バニラアイス

抹茶つぶあん最中

季節シャーベット

バニラアイス
　きな粉黒蜜がけ

クッパ
コムタンクッパ（白・赤）

肉味噌ピビンパ

富山産

コシヒカリご飯

ふわふわ玉子スープ
ワカメスープ
ワカ玉スープ
コムタンスープ（赤or白）

＊最後にお出汁を
  かけてお茶漬けに

新鮮ホルモンを使用。
玉ねぎ、もやし、春雨、

玉子、具沢山の  
ピリ辛純豆腐チゲ  

￥1,000
 （1,100）

￥950（1,045）

お出汁
付き

★＋￥100（110）で“クッパ”に変更できます

名
物 旨辛
ホルモンまぜそばホルモンまぜそば

￥950（1,045）

スンドゥブチゲ

干し椎茸と昆布を
ベースに鰹節で味を
調えたオリジナルの
和風冷麺

玉子、揚げホルモン、ニラ、青葱、
ガーリックチップ、キムチ、鰹節、
自家製のピリ辛ダレとマヨネーズ
を加えたやみつき間違い無しの
逸品！

冷麺

石焼きピビンパ

※（  ）内…税込価格

￥450（495）

￥350（385）

￥450（495）

￥350（385）

￥420（462）

……………………………￥700（770）　 

……￥950（1,045）

……………￥800（880）　 

大￥380（418）

中￥280（308）

小￥180（198）

………￥600（660）

…………………￥600（660）

…………………￥650（715）

……￥850（935）

中￥1,350（1,485）
大￥1,850（2,035）
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十条コース
￥5,000
(5,500)

炙り握り

キムチ盛り合わせ

タンセイサラダ

上タン塩

和牛上カルビ

上ハラミ

十銀焼き

芝浦ホルモンミックス

〆冷麺

Course

飲み放題 +￥2,000 (2,200)

※コースは2名様〜のご用意と

　させて頂きます。（要予約）

※お席は2時間制です。

※飲み放題はコースとセットでご注文いただけます。（飲み放題のみのオーダー不可）

※飲み放題は90分ラストオーダー

（イメージ）

生ビール、ノンアルコールビール、ハイボール、生レモンサワー、

生グレープフルーツサワー、ウーロンハイ、濃い緑茶ハイ、

梅酒、桃酒、日本酒(冷酒、熱燗)、麦焼酎、芋焼酎

コーラ、ジンジャエール、ウーロン茶、濃い緑茶、カルピス、

オレンジ、グレープフルーツ
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ビール サワー・果実酒 etc

焼酎・日本酒

ソフトドリンク

TANSEIハイボール \550
(\605

角ハイボール \500
(\550)

ウーロンハイ

黒ウーロンハイ

濃い緑茶ハイ

翠ジンソーダ

こだわり酒場のレモンサワー

レモンティーサワー

ゆずみつサワー

完熟梅酒 ［ロック・ソーダ］

あらごし桃酒 ［ロック・ソーダ］

\500

\600

\530

\550

\500

\530

\530

\600

\600

(\550)

(\660)

(\583)

(\605)

(\550)

(\583)

(\583)

(\660)

(\660)

コーラ

ジンジャーエール

カルピス

１００％オレンジジュース

１００％グレープフルーツジュース

黒ウーロン茶

ウーロン茶

濃い緑茶

\350

\350

\350

\350

\350

\400

\350

\350

(\385)

(\385)

(\385)

(\385)

(\385)

(\440)

(\385)

(\385)

二階堂

大隅

麒麟山

に か い ど う

お お す み

\580

\580

\600一合

(\638)

(\638)

(\660)

マッコリ \2,000ボトル
(\2,200)

\550グラス
(\605)

自家製ジンジャーレモンのハイボール。

アサヒ マルエフ
\600中

(\660)

プレミアムモルツ
\600中
(\660)

アサヒ \700
(\770)

オールフリー

DRYシャンディガフ

ホッピー（白）

 ナカ

\550

\600

\580

\300

(\605)

(\660)

(\649)

(\330)

TANSEIサワー \550
(\605)

自家製の玉ねぎの甘酢漬けサワー。

にごりサワー \550
(\605)

マッコリとレモンのさっぱりサワー。

ふっくらとしたボリューム感と飲み応え。

されど切れよく前菜からお肉まで幅広く。

ハイボール

ワンカップワイン

ボトルワイン

180ml \650
(\715)

\2,900
(\3,190)

ワイン

白

白

赤or

ベラデッラ　シャルドネ

重すぎず、穏やかなタンニン。

キリッと冷やすことで焼肉にも◎ \2,900
(\3,190)

ベラデッラ
カベルネ・ソーヴィニヨン

赤

生ビール

瓶ビール

ドリンクメニュー

麦

芋

日本酒

校正中


